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AUX ACCENTS BRITAWIQUES & ECLECTIQUES

CHEZ STORK, TOUS NOS PLATS ET DESSERTS PEUVENT (OU NON !) SE PARTAGER A LOISIR.

SMALL PLATES

Houmous au citron, vierge de pois chiches 6,50
Hummus with lemon, chickpeas Vierge sauce

(Euf parfait, poélée de champignons & siphon mais 6,50
Perfect cooked eqg, pan-fried mushrooms & corn by the siphon

Courge rotie, creme de yaourt & tahiné au curcuma 6,50
Roasted squash, yoghurt cream & turmeric tahini

Samossas poireaux & curry de madras x 2 7.00
Leek & madras curry samosas x 2

Cheese bread 4,00
Pain farci au fromage

Garlic & parsley bread 4,00
Pain farci ail & persil

BIG PL ATES

Gravlax de truite, pickles de daikon & gel de pamplemousse 9.50
Trout graviax, daikon pickles and grapefruit gel

Creme de panais, feuilleté sésame & chevre frais 7.00
Parsnip cream, sesame puff pastry & fresh goat che

La demi-douzaine d'huitres des cotes francgaises 9.90
The half-dozen oysters from the French coast

Mousseline de panais au curry de madras & pain poori 6,50
Parsnip mousseline with madras curry & poori bread

Boeuf mariné au miso & sésame, salade de chou blanc 9.20
Miso & sesame marinated beef, white cabbage salad

Tarte fine de légumes au chevre, noix & miel 9.00
Vegetable flatbread with goat cheese, walnuts & honey

Poulet croustillant corn flakes & mayonnaise soja maison 8,70
Crispy chicken with corn flakes, homemade soy mayonnaise

HAPPY

L ES COCKTAILS

PIMNS

NOS

CLASSIQUES REVISITES

& SIGNATURES

Daal de lentilles corail, riz parfumé & noix de cajou 14,00
Daal of coral lentils, flavoured rice & cashew nuts
Mac' and cheese a I'huile de truffe 15,00
Mac ‘and cheese with truffle oil
Ribs de porc grillés, sauce barbecue & frites 18,00
Grilled pork ribs, barbecue sauce & fries
Fish & chips sauce tartare 16,00
Fish and chips with tartare sauce
Maigre roti, risotto butternut-noisettes, écume de pain grillé 22,00
& algue nori
Roasted meager, butternut & hazelnut risotto, toasted bread foam, nori seaweed
Parmentier de jarret de veau au jus & purée de pomme de terre 19,00
Parmentier of veal shank with juice, mashed potatoes
Bacon Burger du Stork 16,00
Bacon burger from the Stork
Hot Dog de pulled pork & frites 16,00

Pulled pork hot dog & fries

Supréme de volaille au jus, purée de potimarron, éclats de marrons 19,00
& pickles de fruits de saison
Supreme of chicken with juice, mashed pumpkins, chestnut chips & seasonal fruit pickles

Ris de veau au coulis de cresson, gnocchis a la truffe 26,00
& oignons pickles

Veal sweetbreads with watercress coulis, truffle gnocchi & onion pickles

BIERES IDRE
P%Sy@ , happy

demi pinte  hours

NOS

CHAMPAGNES

Ruinart v

2c 75

GINS

+ happy hours :

DESSERTS

“Banoffee” banane rotie, écume de confiture de lait & glace banane
"Banoffee” roasted banana, foam of milk jam and banana ice cream

Tartelette flan patissier & pommes caramélisées
Tartlet with pastry flan & caramelized apples

Créme brulée aux épices tchai
Creme brulee with chai spices

Crémeux chocolat noir, mousse lactée & crumble cacao
Creamy dark chocolate dessert, milk mousse & cocoa crumble

Pim's framboise & son sorbet
Raspberry Pim's & its sorbet

Verrine de coing & creme légere aux marrons, biscuit noisette
Verrine of quince & light chestnut cream, hazelnut biscuit

X 2 boules 5,00

X2 5c00ps

Glaces & sorbets

lce cream & sorbet X 3 scoops

Nos parfums de glaces & sorbets - ice cream & sorbet flavor list

Vanille, chocolat noir, coco, framboise, citron jaune & banane
Vanilla, dark chocolate, coconut, raspberry, lemon & banana

. platvégétarien / . platvégan

BOISSQNS

MAISO

&

LES ROUGES”

* courte sélection issue de la carte ‘

S BLANCS®

* courte sélection issue de la carte

8,50

8,00

7.50

8.50

8,00

8,00

x 3 boules 7,50



