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big plates 
Daal de lentilles corail, riz parfumé & noix de cajou    14,00
Daal of coral lentils, flavoured rice & cashew nuts 

london is calling
Mac’ and cheese à l’huile de truffe    15,00
Mac ’and cheese with truffle oil

Ribs de porc grillés, sauce barbecue & frites 18,00
Grilled pork ribs, barbecue sauce & fries

Fish & chips sauce tartare 16,00
Fish and chips with tartare sauce

Maigre rôti, risotto butternut-noisettes, écume de pain grillé 22,00
& algue nori
Roasted meager, butternut & hazelnut risotto, toasted bread foam, nori seaweed

Parmentier de jarret de veau au jus & purée de pomme de terre 19,00
Parmentier of veal shank with juice, mashed potatoes

Bacon Burger du Stork 16,00
Bacon burger from the Stork 

Hot Dog de pulled pork & frites 16,00
Pulled pork hot dog & fries

Suprême de volaille au jus, purée de potimarron, éclats de marrons 19,00
& pickles de fruits de saison
Supreme of chicken with juice, mashed pumpkins, chestnut chips & seasonal fruit pickles

*chez stork, tous nos plats et desserts peuvent (ou non !) se partager à loisir. 

*at stork, all our dishes and desserts can (or not !) be shared

notre carte

   :   plat végétarien    /        :   plat végan
prix nets / service compris  - liste des allergènes disponible sur demande

desserts 
“Banoffee” banane rôtie, écume de confiture de lait & glace banane    8,50 
“Banoffee” roasted banana, foam of milk jam and banana ice cream 

Tartelette flan pâtissier & pommes caramélisées  8,00
Tartlet with pastry flan & caramelized apples 

Crème brulée aux épices tchaï 7,50
Crème brulee with chai spices

Crémeux chocolat noir, mousse lactée & crumble cacao  8,50
Creamy dark chocolate dessert, milk mousse & cocoa crumble

Pim’s framboise & son sorbet 8,00
Raspberry Pim’s & its sorbet

Verrine de coing & crème légère aux marrons, biscuit noisette 8,00
Verrine of quince & light chestnut cream, hazelnut biscuit

Glaces & sorbets x 2 boules    5,00 x 3 boules    7,50
Ice cream & sorbet x 2 scoops x 3 scoops

Nos parfums de glaces & sorbets - ice cream & sorbet flavor list
Vanille, chocolat noir, coco, framboise, citron jaune & banane
Vanilla, dark chocolate, coconut, raspberry, lemon & banana

Bières & ciDre
pRession

Birdsnest • 4.3° 3,80 6,90 5,90
Camerons • IPA • 6.2° 4,10 7,70 6,70
Meantime • London Pale Ale • 4.3° 4,20 7,90 6,90
Kinnegar • Big bunny • NEIPA • 6.0° 4,50 8,50 7,50
Strongbow • Cidre • 4.5° 4,10 7,70 6,70

happy
hourspintedemi

nos

chAmpagnes

Champagne “R” de Ruinart • aoc 15,00 85,00
Champagne blanc de Blancs • aoc / 125,00
Champagne rosé • aoc / 125,00

12 cl 75 cl

boissons
maison

thé glacé  33 cl • 3,90
bio

Thé noir Earl Grey, fleur d’oranger
& sirop d’agave

homemade Sodas  33 cl • 3,90
Red Mint : Framboise & menthe 
Green Smith : Pomme verte

Yellow Peach : Pêche & fruits exotiques

&

Alsace • AOC • Riesling / wine Note 5,90 23,00 29,50
Domaine Gérard Metz • vin nature

Roussillon • AOP • albaÉ 6,60 25,40 33,00
Domaine Sol Payré

Bourgogne • AOC • les chèRes 6,20 24,00 /
Domaine de Rotisson

Rhône • AOC Grignan-les-adhémar 5,80 22,30 29,00
Domaine Grangeneuve •  cuvée stork

italie • toscane • dogajolo  6,60 25,40 32,50
Domaine Carpineto

Sud-Ouest • Bergerac • les p’tits séMillons  5,20 20,00 26,00
Domaine Haut Montlong

Alsace • AOC Rouge d’Ottrott 5,70 22,00 28,50
Domaine Vonville

Bourgogne • BURGY •  bio  7,80 30,00 39,00
Domaine des Gandines • les Frères Dananchet

Rhône • AOC Grignan-les-adhémar 5,80 22,30 29,00
Domaine Grangeneuve •  cuvée stork

vaucluse • VDF • l’ imprévu(e) 5,40 21,00 27,00
Domaine de la Ganse •  bio

Languedoc • AOP Roussillon / Désirade 6,90 26,50 34,50
Domaine Mas de Lavail

small plates 
Houmous au citron, vierge de pois chiches    6,50
Hummus with lemon, chickpeas Vierge sauce 

Œuf parfait, poêlée de champignons & siphon maïs    6,50
Perfect cooked egg, pan-fried mushrooms & corn by the siphon

Courge rôtie, crème de yaourt & tahiné au curcuma    6,50
Roasted squash, yoghurt cream & turmeric tahini  

from bri lane
Samossas poireaux & curry de madras x 2   7,00
Leek & madras curry samosas x 2

Cheese bread   4,00 Garlic & parsley bread   4,00
Pain farci au fromage  Pain farci ail & persil

Gravlax de truite, pickles de daïkon & gel de pamplemousse 9,50
Trout gravlax, daïkon pickles and grapefruit gel

Crème de panais, feuilleté sésame & chèvre frais   7,00
Parsnip cream, sesame puff pastry & fresh goat che

La demi-douzaine d’huîtres des côtes françaises 9,90
The half-dozen oysters from the French coast

so british !
Mousseline de panais au curry de madras & pain poori    6,50
Parsnip mousseline with madras curry & poori bread 

Bœuf mariné au miso & sésame, salade de chou blanc  9,20
Miso & sesame marinated beef, white cabbage salad 

Tarte fine de légumes au chèvre, noix & miel    9,00
Vegetable flatbread with goat cheese, walnuts & honey

Poulet croustillant corn flakes & mayonnaise soja maison 8,70
Crispy chicken with corn flakes, homemade soy mayonnaise

Horaires
Ouvert tous les jours de 12:00 à 01:30

cuisine en continu
-

03 67 68 60 60

opening time
7 days a week from 12 PM to 01.30 AM

dishes served non-stop
-

03 67 68 60 60

aux accents britan

N

iques & écléctiques

les cocKtails

 20 cl happy hours  100 cl happy hours
le verre • 8,50 6,90 la carafe • 37,00 30,00

l'EXTRA

frais, fruité & très rafraîchissant !
Pimm’s, Cointreau, limonade, concombre & fruits de saison

PimM’s

clAssiques reviSités 
Gin in the Fizz 15cl • 9,50
Cuba passion Spritz 15cl • 9,50
moscow Mule 15cl • 9,50

pear Mojito 15cl • 9,50
pisco Sour 13cl • 9,50

& signatuRes
Queen of Windsor 16cl • 11,50 
Freaky Carnaby 16cl • 12,50 
Cheeky monkey 10cl • 12,00

Summer Smash 10cl • 12,00
White Negroni 9cl • 11,50
The Funny Lady 14cl • 13,00

nos

les rouges*
* courte sélection issue de la carte

les blancs*
* courte sélection issue de la carte

Bombay Sapphire • Angleterre • 40.0° • équilibré • 4 cl • 7,50
+ happy hours : Bombay tonic • 14 cl • 5,90 

Porter’s Orchard • Écosse • 40.0° • doux • 4 cl • 8,70
Bathtub • Angleterre • 43.3° • fruité & épicé • 4 cl • 9,90
Tanqueray Ten • Écosse • 40.0° • agrumes • 4 cl • 10,50

Bulldog • Angleterre • 40.0° • épicé & complexe • 4 cl • 9,50
The Botanist • Écosse • 46.0° • épicé & complexe • 4 cl • 9,90

gINs
et

tous les jours de 17h à 19h
happy houRs

Suivez-nous sur :

the drunKy stork

Ris de veau au coulis de cresson, gnocchis à la truffe  26,00
& oignons pickles
Veal sweetbreads with watercress coulis, truffle gnocchi & onion pickles


