


DE EALﬂVER

du lundi au vendredi
Monday to Friday on the lunch menu

FORMULES
AU CHOIX

* Boisson non comprise

SALAD BAR (a volonté) PLAT SEUL : 14,00
Salad bar (all you can eat) or Just the dish

SALAD BAR (en entrée) + PLAT PLAT + DESSERT : 20,00
Salad bar (starter) + main dish or main dish + dessert

SALAD BAR (en entrée) + PLAT + DESSERT : 26,00
Salad bar (starter) + main dish + dessert

voir détails ci-contre
see details on right page

ou

OS PLATS
SUGGESTIONS

Fish & chips sauce tartare 16,00
Fish and chips with tartare sauce

Aubergine rotie, yaourt a la menthe, chutney coriandre 15,50
& graines de courge torréfiées
Roasted eggplant, mint yogurt, coriander chutney & toasted pumpkin seeds

Bacon Burger du Stork 16,50
Stork's bacon burger

Hot Dog de pulled pork & frites 16,00
Pulled pork hot dog & fries

Stork's vege burger, galette de mais, 15,00
coleslaw & sauce piment doux fumé
Veggie burger, corn patty & coleslaw



AUX ACCENTS BRITANNIQUES
& FCLECTIQUES

ENTREES

Un tour a notre Salad Bar !
A visit to our self-service Salad Bar !

SUNMER
BY STORK

PLATS

Le Salad Bar a volonté
All-you-can-eat Salad Bar

Poulet fagon “Butter Chicken” mariné aux épices garam masala
Butter chicken-style chicken, marinated in garam masala spices

Piece du boucher, beurre maitre d'hotel & frites
Butcher’s cut, maitre d'hotel butter & fries

Filet de dorade, risotto au parmesan & vierge de légumes
Seabream fillet, parmesan risotto & vegetable sauce vierge

Curry vert de légumes, riz parfumé & noix de cajou
Green vegetable curry, fragrant rice & cashew nuts

DESSERTS

Dessert du jour
Dessert of the day

Verrine mousse chocolat & crumble cacao
Chocolate mousse verrine with cacao crumble

Créme citron meringué & gel de menthe
Lemon cream meringue with mint gel

Flan vanille aux agrumes & shortbread
Vanilla citrus flan with shortbread



BIERES &

PRESSIO

BIRDSNEST - 4.3°

Biere de soif a fermentation basse,

légere & trés douce

CAMERONS - IPA - 62°
Lincontournable IPA britannique,

maltée avec une fin de bouche houblonnée
BREWPOINT - PEACH LAGER - 40°
Parfait équilibre entre la fraicheur d'une lager
et la douceur de la péche

BREWPOINT - HOP & HEART - NEIPA - 62°

390 710 610

430 810 710

Houblons aromatiques, brumeuse & soyeuse en bouche

MAGNERS ORIGINAL - CIDRE - 45°

Cidre irlandais a la saveur et a la fraicheur uniques

440 830 730
450 850 750
420 790 6,90

NOS

CHAMPAGNES

Ruinart

LA PLUS ANCIENNE MAISON

v

DE CHAMPAGNE

12¢cl 75¢l

CHAMPAGNE "R DE RUINART - AOC 16,00 90,00

CHAMPAGNE ROSE - AOC / 10,00

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS - AOC / 130,00
Domaine Gérard Metz - Itterswiller 2cl 7ocl
CREMANT D'ALSACE BLANC - AOC 5,90 32,00
CREMANT D’ALSACE ROSE - AOC 590 32,00
KIR ROYAL AU CREMANT D'ALSACE 6,40 /

THE GLACE MAISON
33¢cl- 3,90

Thé Earl Grey, infusion mélisse,
sirop de citronelle & citron vert

SOFTS

PEPSI 33¢cl- 3,90
PEPSI MAX 33¢l- 3,90
JUS DE FRUITS 33cl- 3,90

Sautter - Alsace
pomme / orange / tomate / ananas

prix service compris - 5,5%

HOMEMADE SODAS 33¢/- 3,90

Red Mint : Framboise & menthe
Yellow Peach : Péche & fruits exotiques
Ginger Beer : Citron & gingembre
Blue Lavender : Myrtille & lavande

EAUX

EAU MICRO-FILTREE
PLATE ou PETILLANTE
Pure, fraiche & locale, eau microfiltrée
et affinée, rendue potable par traitement

75¢l- 3,50

PERRIER 33cl- 3,90
MASTIQUA WATER 33¢l- 4,50
Boisson finement gazeuse

& ultra rafraichissante a la séve mastiha



OS
- coc AI LS — tous les jours

de 17h a 19h

HAPPY
HOURS

Pimm’s, Cointreau, limonade, concombre & fruits de saison

le verre + 8,90 la carafe -+ 39,00
@

CLASSIQUES REVISITES

MOSCOW MULE 15¢/ - 10,00
Vodka Wyborowa, ginger beer maison, sirop laurier maison & citron vert

CUBA PASSION SPRITZ 15¢/ - 10,00
Rhum Havana 3 ans, Apérol, fruit de la passion & Prosecco

GUNSHOT FizZ 15/ - 10,00
Gin Bombay Sapphire, sirop combava maison, Peychaud's bitter, jus de citron & eau pétillante
MOJITO MELON I5c/ - 10,00
Rhum Havana 3 ans, purée de melon, citron vert, menthe & eau pétillante

SUMMER SOUR 13¢/ - 10,00

Bourbon Bulleit infusé menthe, sirop Demerara maison, Mastica water concombre & jus de citron

SIGNATURES

MUMBAI LASSI 12cl - 11,50
Vodka Wyborowa, liqueur de yaourt, purée de passion, sirop de miel-vanille & yaourt

PEACH BLOSSOMS 18cl - 12,00
Gin Bombay Sapphire, purée de péche, sirop de sureau, citron vert & tonic péche-jasmin

A DAY IN PERU 15/ - 12,00
Pisco La Caravedo, purée de melon, sirop de concombre maison, basilic & citron vert

SUMMER 67 10cl - 13,00
Gin Awa infusé au parmesan, purée de bergamote, basilic & citron vert

NEVER TRY NEVER KNOW 15/ - 13,00
Mezcal Nifio sin Amor, liqueur d'agrumes Deljoy, sirop épicé de fraise maison & citron vert

THE FUNNY LADY lcl - 13,00

Gin Hendrick's Grand Cabaret, purée de framboise, sirop de rose, citron vert & soda pamplemousse

SANS ALCOOL

MATA HARI 10cl - 7,00
Fruit de la passion, vanille & citron vert

HOW CAN | TELL U lécl - 7,00
Purée de kalamansi, sirop de thé blanc maison & Mastica sour cherry

PRETTY IN RED l5cl - 7,00
Citron vert, menthe, eau pétillante & purée de framboise

GRANDMA'S GARDEN 12c/ - 7,00
Purée de myrtille, sirop de rhubarbe maison & citron vert

BARBIE GIRL I5cl - 7,00

Purée de coco, purée de figue & citron vert

BOMBAY SAPPHIRE - Angleterre - 40.0° - équilibré - 4 ¢l - 8,00
CITRUS - Canada - 43.0° - agrumes - 4 ¢l - 9,00
HENDRICK'S - Fcosse - 41.4° - épicé & complexe - 4¢cl - 9,00
PORTER'S ORCHARD - Fcosse - 40.0° - doux - 4cl - 9,20
BULLDOG - Angleterre - 40.0° - épicé & complexe - 4¢l- 10,00
HENDRICK'S GRAND CABARET - Ecosse - 43.4° - fruité & gourmand - 4 ¢/ - 11,00

PREMIUM MIXER +2,50

+ London Essence Tonic + Hysope Citron
+ London Essence Péche & Jasmin + Hysope Sureau




BRIEVES DF

ROUGES 12cl 50cl 75¢l
FRAIS & LEGERS

LANGUEDOC - VDF - POIVRE D",L\Nt -EIIIN 490 17,80 23,50
Vin structuré et tres aromatique sur des arémes
de fruits noirs et cerise

ALSACE - AOC ROUGE D'OTTROTT 610 2220 29,30
Domaine Vonville
Un vin élégant aux tanins fins

TENDRES & GOURMANDS

VAUCLUSE - VDF « [IMPREVU(E) - (EX1SB 570 20,80 27,50
Domaine de la Ganse
Vin de plaisir, bien fait et agréable

RHONE - AOC GRIGNAN-LES-ADHEMAR 590 2160 28,50
Domaine Grangeneuve -
Vin de parfum, d'infusion, de fruits frais avec une jolie fin de bouche

ITALIE - VINO DA TAVOLA + ORIGINALE - Carpineto 6,20 2320 29,80
Sa structure veloutée le rend idéal pour toutes les occasions

TOURAINE - [ [S VIl ROSSLLELS - Dom. DenisBardon 6,90 2500 33,00
Fin et complexe, avec des notes de fruits noirs et dépices

PUISSANTS & CONCENTRES

BORDEAUX - AOP BORDEAUX + VENT DE FACE 530 19,30 26,00
Chateau Chillac
Ce vin puissant se distingue par sa rondeur et sa séduction

LANGUEDOC - IGP OC « RIP PURPLE 590 2160 2850
Domaine Villepeyroux-Forest

Vin aux fruits rouges, €quilibré entre acidité, sucrosité & tanins fondus

ARGENTINE - UCO VALLEY - MENDOZA - IXIe® 620 2320 2980
VIRGEN MALBEC - Domaine Bousquet

Epicé, fruité & floral
y 4

PROVENCE - AOC COTES-DE-P. - CUVEE PREMIERE 540 20,80 27,00
Chateau Pigoudet
Un rosé frais, Iéger & aromatique

A LA PECHERCHE DUN LIFU
AIYPIOUL POUR VOTRE
EVENEMENT ou

Séminaire, repas en groupe, privatisation, anniversaire..
Retrouvez toutes les possibilités !




LA CARTE DE NOS VINS

AU VERRE, EN PICHET OU EN BOUTEILLE

Certains de nos vins peuvent contenir des sulfites.

BLANCS .. .
SECS & MINERAUX

LANGUEDOC - IGP D'OC - CHARDONNAY - Al BRIERE 4,90 17,80
Un chardonnay tout en fraicheur

LOIRE - VDF - SAUVIGNON - + DE FOURNIER 540 2080
Un sauvignon blanc généreux & aromatique
ALSACE - AOC - RIESLING - WINE NOTE 6,10 2240

Domaine Gérard Metz - (XIS
Un vin habillé par un fruit gourmand et un soyeux délicieux

RICHES & PAFFINES

ALSACE - AOC - PINOT GRIS - [Ie3 6,30 23,60
Domaine Vonville
Délicat et complexe, avec une robe jaune aux reflets dorés

BOURGOGNE - MACON - CHARDONNAY - N, Ferrand 6,60 24,00
Ce chardonnay fruité et floral sexprime au féminin

FRAIS & FRUITES

RHONE - IGP MEDITERRANEE 590 21,60
Domaine Grangeneuve -
Vin riche et fruité aux arémes de fleurs blanches et dagrumes

PROVENCE - IGP BOU. DU RHONE « CHARMENTIN 6,30 23,60
Terre de Camargue - Mas de Valériole
Vin vif, frais et aux armes dagrumes

MOELLEUX

SUD-OUEST - AOC - MONBAZILLAC - IXIe® 590 2160
TRADITION + Domaine Haut Montlong
Un vin moelleux équilibré avec un nez de coing et de péche

BOUTLILLES

BLANCS

RHONE - AOC VACQUEYRAS - Domaine de la Ganse - I3

LOIRE - CHENIN - POIl DE LIEVRE - Domaine Bobinet - ([([eB
BOURGOGNE - VIRE-CLESSE « TERROIR DE CLESSFE + Dom. Gandines
BOURGOGNE - VDF - BLANC-SAIN - Arnaud Combier

ROUGES

ESPAGNE - RIOJA - CAMINANTE TEMPRANILIO
Albizu

RHONE - AOC VACQUEYRAS - I\’/;\FFIRMF(F)
Domaine de la Ganse

BOURGOGNE - AOP HAUTES-COTES DE BEAUNE  VIEILLES VIGNES
Domaine Sébastien Magnien

BORDEAUX - AOC LISTRAC MEDOC + GRAND VIN DE BORDEAUX
Chateau Mayne Lalande

RHONE - AOC SAINT-JOSEPH « UN AUTRE MONDI_
Domaine Barou

75 ¢l

23,50

27,00

29,50

30,30

3170

28,50

30,30

28,50

75¢l

47,00
48,00
59,00
59,00

39,00

49,00

54,00

55,00

61,00



SHOOTERS

THE.1 - Rhum, purée de framboise & sirop de rose 4cl+- 5,00
THE.2 - Vodka, passion & vanille 4c¢l- 5,00
THE.3 - Gin, fleur de sureau, violette & citron 4¢/- 5,00
THE.4 - Amaretto, cointreau, & ananas 4c¢l+ 5,00
THE.S - Limoncello maison 4¢l- 500
- 10,00 -
IRISH COFFEE BAILEY'S COFFEE
Whisky, café & créme fouettée Bailey's, café & creme fouettée
EXPRESSO MARTINI WHITE EXPRESSO MARTINI
Liqueur de café Kahlua, vodka Bailey's, créme de cacao blanc,
& expresso vodka & expresso
MARIAGE FRERES - Maison de thé & Paris depuis 1854
- 4,00 -
FRENCH BREAKFAST TEA
Un mélange de thés noirs aux golits a la fois chocolaté et malté
EARL GREY IMPERIAL
Un darjeeling de printemps richement parfumé a la bergamote
JASMIN MANDARIN
Un thé vert suave de Chine aux précieuses fleurs de jasmin
THE VERT FUJI YAMA
Un thé vert cultivé dans les plus beaux jardins de thé du Japon
DARJELING HIMALAYA
Un thé noir indien d'une grande élégance, un godt rond et vif
ROUGE BOURBON
(naturellement sans théine)
Un raoibos rouge délicieusement parfumé a la vanille
Expresso italien 2,50 Cappuccino 3,50
Décaféiné 2,50 Café viennois 4,50
Grand café 2,50 Double expresso 4,50
Café noisette 2,90 Chocolat Chaud 4,50
Grand café au lait 3,50 Chocolat Viennois 5,00




