
pub
atypique

cuisine
écléctique

Œuf au plat ou à la coque
Œufs brouillés
Omelette nature

Omelette aux herbes fraîches
Saucisses grillées  /  Bacon grillé

Sunday Roast

Cake courge & feta
Légumes de saison rôtis
Cheese & garlic bread

Pommes de terre au four
Falafels aux herbes, sauce raïta

Potage du moment

Jambon blanc
 Mortadelle

Jambon de dinde
Saucisson

Gravlax de saumon
Tataki de bœuf mariné miso & sésame

Bar à huîtres 
Plateau de fromages

Cafés variés
Chocolats 

Thés de la maison
Mariage Frères 

Jus de fruits : 

oranges pressées 
ananas-passion-hibiscus 
mangue-citron-verveine 

Eaux minérales
& aromatisées 

+ notre carte de boissons 
habituelle, hors brunch

Pains avec et sans gluten
Assortiment de

viennoiseries et brioche

Pancakes maison

Confitures, miel & pâte à tartiner
Brioche perdue au caramel
Muesli & granola maison

Fromage blanc 

Salade de fruits frais

 Assortiment
de cakes sucrés 

 Cookies maison 

Lassi à la mangue

Riz au lait vanillé 

Tarte &
entremet du moment

salé cHaud

salé fRoid

& boissons

sucré

tous les dimanches

gratuit - moins de 4 ans      /        - 39,00 -       /     14,00 - enfants de 4 à 11 ans inclus

bRunch
eggs & music

u
Brunch gourmand et à volonté, servi en musique, autour du bar et en cuisine

11h00 > 16h00 11h00 > 16h00


